KOKETS MASTARE: MARCUS LINDH

JITUio iy

For stérre séllskap, fler én 10 personer sd rekommenderar vi att ni férbestéller maten
samt att ni enas om en meny. Vi har satt ihop tre férslag pa menyer som ni kan vélja mellan.
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Meny 1 Meny 2 Meny 3
Sill och strémmingstallrik med vésterbottenost Toast Skagen Ankleverterrin mggog%rg’g‘jfgﬁégkon och brioche
Liten carlsberg och 4f/ Halsokdllans akvavit 2009 PETIT CHABLIS : Ett glas Macel Deiss, Alsace, Frankrike 2008
Ett glas La Chablisienne, Chablis, Frankrike 2009 °

Storstads kéttbullar med potatispuré, : . Angad i4ttrimmad torskrygg med

raddsas, rarérda lingon och pressgurka : I - . ” .
° Ett glas MONT/ GAHQ’JB/ R/PASSg 2003 : Blf'f mln'Ute rped pormnmes frites, 3 agg, rakor, dill och pepparrot
gias béarnaisesas och tomatsallad : Ett glas CLOUDY BAY, SAUVIGNON BLANC
. * : Ett glas PROVENANCE ROO/ : Marlbrough, Nya Zeeland 2009
Creme BrUIee, Saronsberg, Costal Region, Sydafrika 2008 : ) ° )
2002 PASSITO COLORI DAUTONNO : . : Frostade hallon gratinerade med vitchokladmousse
Ett glasTenuta Sant Antonio, Veneto, ltalien 2002 : Chokladtryffel : Ett glas CHATEAU ROUMIEU
: : Vins & Vignobles Dourthe, Bordeaux, Sauternes, Frankrike 2007
Menyn 325 kr Ett glas DON PX GRAN RESERVA : 9
Toro Albala, Montifla Moriles, Spanien1982 : Menyn 455 kr
Dryckespaket 290 kr :
Menyn 390 kr Dryckespaket 315 kr

Dryckespaket 300 kr
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