
KÖKETS MÄSTARE: Marcus lindh

För större sällskap, fler än 10 personer så rekommenderar vi att ni förbeställer maten  
samt att ni enas om en meny. Vi har satt ihop tre förslag på menyer som ni kan välja mellan.  

Meny 2

Toast Skagen                                                                                              
2009 PETIT CHABLIS                                                                                     

Ett glas La Chablisienne, Chablis, Frankrike 2009 

• 
Biff minute med pommes frites, 
béarnaisesås och tomatsallad                                                                                             

Ett glas PROVENANCE ROOI                                                               
Saronsberg, Costal Region, Sydafrika 2008 

•                                                                                                                  
Chokladtryffel                                                                                              

Ett glas DON PX GRAN RESERVA                                                                                          
Toro Albalá, Montilla Moriles, Spanien1982

Menyn 390 kr

Dryckespaket 300 kr

Meny 1

Sill och strömmingstallrik med västerbottenost                                
Liten carlsberg och 4cl Hälsokällans akvavit 

• 
Storstads köttbullar med potatispuré,  

gräddsås, rårörda lingon och pressgurka                                            
Ett glas MONTI GARBI RIPASSO  2009        

• 

Crème Brûlée                                                                                             
2002 PASSITO COLORI D´AUTONNO                                                                   

Ett glasTenuta Sant Antonio, Veneto, Italien 2002

Menyn 325 kr

Dryckespaket 290 kr 

Meny 3

Ankleverterrin med portvinskokt fikon och brioche                                                                                     
2008 AOC ALSACE                                                                                                         

Ett glas Macel Deiss, Alsace, Frankrike 2008 

• 
Ångad lättrimmad torskrygg med  

ägg, räkor, dill och pepparrot                                                                           
Ett glas CLOUDY BAY, SAUVIGNON BLANC                                          

Marlbrough, Nya Zeeland 2009 
• 

Frostade hallon gratinerade med vitchokladmousse                                                                                    
Ett glas CHATEAU ROUMIEU                                                                           

Vins & Vignobles Dourthe, Bordeaux, Sauternes, Frankrike  2007

 Menyn 455 kr

Dryckespaket 315 kr


